JOSEFINA

CATERING & EVENTOS

TEL. 099777285
WWW_OSEFINA.COM.UY
WWW.FACEBOOK.COM/JOSEFINACATERING
INFO@JOSEFINA.COM.UY
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EVENTOS

COFFEE BREAKS




PARRILLA

Bienvenida
Tablas de:

Jlambres, guesos, variedad de salsas, panes artesanales.
Shots:
eapresse, primavera, langostinos en guacamole, jamon crudo y datiles en salsa ranat.
Canapes:
cebolla caramelizada al vino tinfo, verduras grilladas, /huevitos de codorniz, cherrys rellenos.
Empanaditas:
carne, pollo, eorders, espinaca y gueso.
Pinchos:
molleja caramelizada, cordero en romere, pollo en bbg.
Bocaditos:
aranchinl de riso, arrolladitos primavera.
Autoservice:
mini choripan, sandwichitos de eolifa de euadril, papas friras.
Principal
Buffet de ensaldas:
capresse, alemana, mexelum de vedrdes, remolacha y zanatoria.
Parrilla:
Fleania, vaclo, bondiola, matambrite, chorizos, mollgas.
After:
przza cupeakes, chivitos de copelin, churros rellenos
Mini Postres:
ramon navarre, rogel, lemon pie, cheese cafke, rarteleras frutales, flan casero.
Incluye:
mattre, mozos, parrilleros, cocineros, servilletas blancas de papel, braceros.

Precio por persona $ 2960 (en base a 100 invitados).



BUFFET

Bienvenida
Bruschettas:

Jamoén erudo y rucula, lomito y guacamole, salmon ahumads, pate de ave.
Sandwiches:
Jamon y queso, olimpieos, xanahoria y nues, surlidos
MiniPitas:
lomito y tomate, verduras grilladas, pollo, capresse
Canapés:

cebolla caramelizada, mousse de jamdn, verduras asadas, cherrys rellenos, franffurt
en hgjaldre, arolladitos agridulees.

Empanaditas:
carne, poll, cuatro quesos, espinaca y queso.
Pinchos:
carne, cerdo en bbg, polle
Bocaditos Calientes:
aranchini de riso, arrolladitos primavera, aritos de cebolla, jformitas de polle.
Autoservice:
przas con moszarella, nugqgels, papas [711as.
Buffet:
ensaladas, capresse, alemana, méselum de verdes,
pollo a la crema, sorrentinos, milanesas, papas rusteas, arrox primavera.
After:
chivitos de eopelin, pisza cupeakes, churros rellenos, donas, pop.
Mini Postres:
ramon navarre, rogel, lemon pie, cheese cafke, rarteleras frutales, chaya.
Incluye:

mairre, mosos, parrz//@m,s, cocineros, servilleras blancas de ,00,0@[

Precio por persona $ 3220 (en base a 100 invitados).



CLASICA

Bienvenida:
fabla de fiambres y quesos, pancitos artesanales, variedad de salsas y fumus.
Canapés:
salmon atiumades, mousse de zanatoria, verduras grilladas, cebolla caramelizada,
Shots:
capresse en salsa verde, datiles y jamon erudo en salsa tanal, agridilee, primavera.
Bocaditos Calientes:

arrolladiros primavera, bastones de mozzarella, aritos de cebolla, a/"w’mzm-s de ,00//0, /afzgagz’/’/ms
grillados, przza cupeakes, quesadillas.

Pinchos:
verdura, pollo, earne.
Entrada:
ensalada caesar: de meselum de verdes con erutones, polle, parmesane y adereso caesar.
Principal:
bife ancho en salsa de hongos acompariads con papas panaderas.
Postre:
panguegues de dulee de leche con helado de erema y salsa de chocolate.
After:
chivitos con papas [711as.
Mesa Postre:
selecerdn de minipostres.
Incluye:

maltre, mozos, chel, cocineros, servilletas blancas de papel.

Precio por persona $ 2410 (en base a 100 invitados).



CUMPLE 15

Minipitas:
polle, lomite, capresse.
Canapés:
verduras grilladas y sésamo, cebolla caramelizada al vino tinfo, agridutes,.
Sandwiches:
Jamon y queso, olimpicos, surtidos.
Bocaditos Calientes:

arrolladiros primacera, bastones de mozzarella, aritos de cebolla, eroguetitas de
Jamon y gueso, 0]“0/‘/?71705 de ,00//0, @mpafmc/z}‘as de carne, 6’/27/0(1770(/1705 de
@5,01’770@0.

Principal:
sorrentinos (adulios), ehiviios con papas fritas (adolecsentes y ninos).
Mesa de Postre:
selecerdn de postres
After:
przzas con moszarella.
Incluye:

maltre, mozos, ehel, cocineros, servilletas blancas de papel.

Precio por persona $ 1150 (en base a 100 invitados).



