JOSEFINA

CATERING & EVENTOS

TEL. 099777285
WWW_OSEFINA.COM.UY
WWW.FACEBOOK.COM/JOSEFINACATERING
INFO@JOSEFINA.COM.UY
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EVENTOS

COFFEE BREAKS




PARRILLA

Bienvenida
Tablas de:

Jlambres, guesos, variedad de salsas, panes artesanales.
Shots:
eapresse, primavera, langostinos en guacamole, jamon crudo y datiles en salsa ranat.
Canapes:
cebolla caramelizada al vino tinfo, verduras grilladas, huevitos de codorniz, cherrys rellenos.
Empanaditas:
carne, pollo, eorders, espinaca y gueso.
Pinchos:
molleja caramelizada, cordero en romere, pollo en bbg.
Bocaditos:
aranchinl de riso, arrolladitos primavera.
Autoservice:
mini chorpan, sandwichitos de colita de cuadril, pizsa cupeafes, papas friras.
Principal
Buffet de ensaldas:
capresse, alemana, mexelum de vedrdes, remolacha y zanatoria.
Parrilla:
Fleania, vaclo, bondiola, matambrite, chorizos, mollgas.
After:
przzas con moszarella, chivitos de eopelin, churros rellenos
Mini Postres:
ramon navarre, rogel, lemon pie, cheese cafke, rarteleras frutales, flan casero.
Incluye:
mattre, mozos, parrilleros, cocineros, servilletas blancas de papel, braceros.

Precio por persona $ 2960 (en base a 100 invitados).



BUFFET

Bienvenida
Tablas de:

Jlambres, guesos, variedad de salsas, panes artesanales.
sushi, ceviehe.
Shots:
capresse, caesar,primavera, alemana, langostinos, jamon crudo y datiles en salsa ranat.
Canapes:

cebolla caramelizada, verduras grz//ada.s, huevitos de codorniz eé@r/;z/s rellenos, Qf/’amfﬁ/rf en
ég/'a/(//’@, arolladiros agrz’c/zz/e@&

Empanaditas:
earne, pollo, cualro guesos, espinaca i gueso.
Pinchos:
molleja caramelizada, cerdo con ciruelas pasas, pollo en bbg, polle al curry.
Bocaditos:
aranchini de riso, arrolladitos primavera, aritos de eebolla, rabas.
Autoservice:
paella, chop suey, papas [riras.
Buffet:
ensaladas, capresse, alemana, mexclum de vedrdes,
colita en salsa de hongos, sorrentinos, papas rustieas, arrox CAIne.
After:
przas con mozzarella, ehiviios de eopelin, churros rellenos, donas, pop.
Mini Postres:
ramon navarre, rogel, lemon pie, cheese cafe, rarteleras frutales, mousse de maracuya.
Incluye:

mairre, mosos, parrz?/@ms, cocineros, servilleras blancas de /00,091

Precio por persona $ 3390 (en base a 100 invitados).



CLASICA

Bienvenida:
fabla de fiambres y quesos, pancitos artesanales, variedad de salsas y fumus.
Bocaditos Frios:
blint de salmdn ahumads, brusquetas de lomito, minprias de pollo.
Canapés:
verduras grilladas, cebolla caramelizada, mousse de zanatkoria, petitgurehe lorreine.
Shots:
capresse en salsa verde, datiles y jamon erudo en salsa tanat.
Bocaditos Calientes:

arancini de risso, arrolladiros primavera, bastones de mozzarella, /a/zgasf/fms grz?/ac/as, proa
ezzpc-’mé@.

Pinchos:
mollejas caramelizadas, earne, cerdo eon ciruelas pasas y bbg.
Entrada:
ensalada caesar: de meselum de verdes con erutones, polle, parmesano y adereso caesar:
Principal:

lomo de rernera a@mmpaﬁac/@ de m/7ég/'a5 de papas al raqzzcg/’w’/ 'y ﬁ@ﬂg@g al/ a/o y vino blanco con
salsa de 5 pImientas.

Postre:
brownie con ganache y helado de erema en salsa de frutos rgos.
After:
chivitos con papas [711as.
Mesa Postre:
selecerdn de minipostres.
Incluye:

maltre, mozos, chel, cocineros, servilletas blancas de papel.

Precio por persona $ 2240 (en base a 100 invitados).



BODA

Bocaditos Frios:
Minipitas:
pollo, lomite.
Empanaditas:
carne, espinaca y queso.
Canapés:
verduras grilladas y sésamo, cebolla caramelizada al vino tinfe.
Shots:
eapresse, ddriles y jamon crudo en salsa ranat.
Bocaditos Calientes:

arancini de risso, arrolladiros primacera, bastones de mozzarella, aritos de
cebolla, 7&@5&(/17/05.

Pinchos:
cerdo en bbg, carne.
Principal:
bife ancho con salsa de hongos y papas a la panadera.
Mesa de Postre:
selecerdn de postres
After:
prza cupeake.
Incluye:

maltre, mozos, chel, cocineros, servilletas blancas de papel.

Precio por persona $ 1420 (en base a 100 invitados).



