
 

 



 

 



 

 

PARRILLA 

Bienvenida 

Tablas de: 

fiambres, quesos, variedad de salsas, panes artesanales. 

Shots: 

 capresse, primavera, langostinos en guacamole, jamón crudo y dátiles en salsa tanat. 

Canapes: 

  cebolla caramelizada al vino tinto, verduras grilladas, huevitos de codorniz, cherrys rellenos. 

Empanaditas: 

 carne, pollo, cordero, espinaca y queso. 

Pinchos: 

 molleja caramelizada, cordero en romero, pollo en bbq. 

Bocaditos: 

aranchini de riso, arrolladitos primavera. 

Autoservice: 

mini choripan, sandwichitos de colita de cuadril, pizza cupcakes, papas fritas. 

Principal 

Buffet de ensaldas: 

capresse, alemana, mexclum de vedrdes, remolacha y zanahoria. 

Parrilla: 

Picaña, vacio, bondiola, matambrito, chorizos, mollejas. 

After: 

pizzas con mozzarella, chivitos de copetín, churros rellenos 

Mini Postres: 

ramon navarro, rogel, lemon pie, cheese cake, tarteletas frutales, flan casero. 

Incluye: 

maitre, mozos, parrilleros, cocineros, servilletas blancas de papel, braceros. 

Precio por persona $ 2960 (en base a 100 invitados). 

 

 



 

 

BUFFET 

Bienvenida 

Tablas de: 

fiambres, quesos, variedad de salsas, panes artesanales. 

sushi, ceviche. 

Shots: 

 capresse, caesar,primavera, alemana, langostinos, jamón crudo y dátiles en salsa tanat. 

Canapes: 

  cebolla caramelizada, verduras grilladas, huevitos de codorniz, cherrys rellenos, frankfurt en 
hojaldre, arolladitos agridulces. 

Empanaditas: 

 carne, pollo, cuatro quesos, espinaca y queso. 

Pinchos: 

 molleja caramelizada, cerdo con ciruelas pasas, pollo en bbq, pollo al curry. 

Bocaditos: 

aranchini de riso, arrolladitos primavera, aritos de cebolla, rabas. 

Autoservice: 

paella, chop suey, papas fritas. 

Buffet: 

ensaladas, capresse, alemana, mexclum de vedrdes, 

colita en salsa de hongos, sorrentinos, papas rusticas, arroz chino. 

After: 

pizzas con mozzarella, chivitos de copetín, churros rellenos, donas, pop. 

Mini Postres: 

ramon navarro, rogel, lemon pie, cheese cake, tarteletas frutales, mousse de maracuya. 

Incluye: 

maitre, mozos, parrilleros, cocineros, servilletas blancas de papel. 

 

Precio por persona $ 3390 (en base a 100 invitados). 

 



 

 

CLASICA 

Bienvenida: 

tabla de fiambres y quesos, pancitos artesanales, variedad de salsas y humus. 

Bocaditos Fríos: 

blini de salmón ahumado, brusquetas de lomito, minipitas de pollo. 

Canapés: 

 verduras grilladas, cebolla caramelizada, mousse de zanahoria, petitquiche lorreine. 

Shots: 

capresse en salsa verde, dátiles y jamón crudo en salsa tanat. 

Bocaditos Calientes: 

arancini de risso, arrolladitos primavera, bastones de mozzarella, langostinos grillados, pizza 
cupcake. 

Pinchos: 

mollejas caramelizadas, carne, cerdo con ciruelas pasas y bbq. 

Entrada: 

ensalada caesar: de mezclum de verdes con crutones, pollo, parmesano y aderezo caesar. 

Principal: 

lomo de ternera acompañado de milhojas de papas al roquefort y hongos al ajo y vino blanco con 
salsa de 5 pimientas. 

Postre: 

brownie con ganache y helado de crema en salsa de frutos rojos.  

After: 

chivitos con papas fritas. 

Mesa Postre: 

selección de minipostres. 

Incluye: 

maître, mozos, chef, cocineros, servilletas blancas de papel. 

 

Precio por persona $ 2240 (en base a 100 invitados). 

 



 

 

 

BODA 

Bocaditos Fríos: 

Minipitas: 

pollo, lomito. 

Empanaditas: 

carne, espinaca y queso. 

Canapés: 

verduras grilladas y sésamo, cebolla caramelizada al vino tinto. 

Shots: 

capresse, dátiles y jamon crudo en salsa tanat. 

Bocaditos Calientes: 

arancini de risso, arrolladitos primavera, bastones de mozzarella, aritos de 
cebolla, quesadillas. 

Pinchos: 

cerdo en bbq, carne. 

Principal: 

bife ancho con salsa de hongos y papas a la panadera. 

Mesa de Postre: 

selección de postres 

After: 

pizza cupcake. 

Incluye: 

maître, mozos, chef, cocineros, servilletas blancas de papel. 

 

Precio por persona $ 1420 (en base a 100 invitados). 

 

 
 
 
 
 
 


