
 
 

 



 



 



Servicio de Catering 
Precio referencia 20 a 49 invitados 

 

 

 
 

 
Bocaditos Fríos: 

• Blini de salmón. 

• Bruschettas de guacamole y lomito. 

• Bruschettas de jamón crudo y rucula. 

• Canapés de cebolla caramelizada al vino tinto. 

• Canapés de verduras grilladas. 

• Pinchos capresse. 

• Mini pitas de pollo y apio. 

• Mini pitas de verduras salteadas en salsa de soja. 
 
Bocaditos Calientes: 

• Arrolladitos primavera. 

• Bastoncitos de mozzarella. 

• Langostinos grillados. 

• Empanaditas de carne. 

• MiniBrochetts de pollo. 

• MiniBrochetts de carne. 

• PetitQuiche Lorraine. 

• MiniChivitos de copetín. 
 
Incluye: 

• Servicio 3 hs. 

• Mozos 6 hs. 

• Cocineros. 

• Servilletas blancas de papel. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Precio por persona $ 790 
 
 
 

 
Bocaditos Fríos: 

• Tabla de fiambres y quesos. 

• Blini de salmón. 

• Bruschettas de guacamole y lomito. 

• Canapés de cebolla caramelizada al vino tinto. 

• Canapés de verduras grilladas. 

• Canapes de huevitos de codorniz. 

• Hojaldre de salmón. 

• Shots capresse. 

• Shots de dátiles, jamón crudo en salsa tannat. 

• Mini pitas de pollo y apio. 

• Mini pitas de verduras salteadas en salsa de soja. 
 
Bocaditos Calientes: 

• Arrolladitos primavera. 

• Bastoncitos de mozzarella. 

• Langostinos grillados. 

• Empanaditas de carne. 

• Empanaditas de cordero. 

• MiniBrochetts de pollo en bbq. 

• MiniBrochetts perlas de carne y coco. 

• Voulevant cuatro quesos. 

• MiniChivitos de copetín. 

• Pizza CupCakes. 
 
 
Postre: 

• Variedad de minipostres. 
 
Incluye: 

• Servicio 3 hs. 

• Mozos 6 hs. 

• Cocineros. 

• Servilletas blancas de papel. 
 
 

Precio por persona $ 1170 
 

 
 
 
 

 


